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FERMOPLUS® CH Fruit 
Výživa s vysokým obsahom 

aminokyselín, ideálna na získanie vín s 

vynikajúcim aromatickým charakterom. 
 

TECHNICKÝ POPIS 

Dostupnosť špecifických aminokyselín umožňuje 

kvasinkám uskutočniť pravidelné kvasenie a 

predovšetkým posilniť  vlastnosti typické pre danú 

odrodu hrozna. Najmä v muštoch pochádzajúcich z 

aromatického hrozna je nevyhnutné počítať so 

zlúčeninami, ako sú: izoleucín, leucín, ktoré 

prinášajú banánové a marakujové tóny- valín , ktorý 

dodáva kvetinové a biele ovocné tóny. 

Metabolické funkcie kvasiniek sú silne ovplyvnené 

glutamínom: ide o základný dopravník amónnych 

iónov cez bunkovú membránu, čo je nevyhnutné pre 

rozmnožovanie buniek a pre výživu. Pokiaľ ide o vína 

pochádzajúce z hrozna mimoriadne bohatého na 

aromatické prekurzory, prítomnosť arginínu a prolínu 

pri fermentácii zohráva úlohu posilnenia typickosti a 

prispieva k vytvoreniu vhodného aromatického 

profilu.  

Na základe týchto úvah spoločnosť AEB vyvinula 

novú výživu  na báze kvasinkových buniek 

a autolyzátov obzvlášť bohatých na špecifické 

aminokyseliny a aromatické prekurzory, ktoré sú 

nevyhnutné na charakterizáciuodrody ako je 

Chardonnay. 

  

 

Fermoplus CH Fruit je určený pre biele hrozno, kde 

je potrebné posilniť aromatické dedičstvo. Využitie 

tejto výživy v mušte z hrozna Chardonnay umožňuje 

vnímať oveľa jasnejšie vône typické pre túto odrodu, 

zatiaľ čo jej pridanie do rôznych odrôd uľahčuje 

tvorbu tónov, ktoré možno pripísať tónom tejto  

odrody. To je potvrdením toho, že prostredníctvom 

Ehrlichovho mechanizmu sú niektoré aromatické 

tóny prejavom dedičstva aminokyselín. 

 

ZLOŽENIE A TECHNICKÉ VLASTNOSTI 

Kvasinkové bunkové steny, kvasinkové autolyzáty, 

kyselina L-askorbová.  

 
 

DÁVKOVANIE  
20 - 40 g/hL.  
Legálne autorizovaná dávka: 133 g/hL (nariadenie 
ES č. 606/2009). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SPÔSOB POUŽITIA  

Rozpustite v nádobe s vodou a pridajte do muštu. 

V prípade potreby, môžete doplniť inú výživu z rady 

AEB.  

Pridávajte do muštu  najneskôr do 72 hodín od 

začiatku kvasenia. 

 

SKLADOVANIE 

Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo 

dosahu slnečného žiarenia. 

 

 

BALENIE  

0,5 kg vrecká v 10 kg krabici 

5 kg vrece 

 

 

 

BALENIE P0,5 ST10 S5 

KÓD 004714 004715 
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